
FOURNES EN WEPPES CLOS D'HESPEL T 28 - Du 03/07/2023 au 07/07/2023

Produit labellisé Bio Origine France Plat signature
Nos menus sont susceptibles de variation selon nos approvisionnements

Toutes nos viandes de boeuf, porc et veau sont d'origine française.

Menu tradition

Lu
nd

i

Macédoine de légumes - Sauce mayonnaise
Emincé de filet de poulet - Sauce à la lombarde
/Fricassée de merlu  - Sauce à la lombarde
Perles de blé
Fruit de saison
Camembert Bio 
*

M
ar

di

Tomates et mozzarella - Vinaigrette
Paupiette de veau  - Sauce tomate au cumin
/Omelette nature - Sauce tomate au cumin
Petits pois, carottes et  pommes de terre
Saint Nectaire AOP
Gaufre de Liège
*

M
er

cr
ed

i

Carottes BIO râpées  - Vinaigrette au citron
Chili sin carne
RIZ CREOLE 
Gouda Bio 
Ile flottante - Crème anglaise
*

Je
ud

i

Concombre - Vinaigrette à l'aneth
Salade de perles de pâtes  napolitaine au thon 
Fromage fondu
Fruit de saison
*

Ve
nd

re
di

Salade mêlée - Vinaigrette
Pain Hot dog - Saucisse de Strasbourg
/Pain Hot dog - Nuggets végétarien de blé
Pommes de terre cubes rissolées - Sauce ketchup
Tomme grise
Yaourt aromatisé
*
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Plats Ingrédients Allergènes

* Eau

Camembert Bio Camembert Lait

Carottes BIO râpées Carotte

Chili sin carne
Ail, Carotte, Eau, Farine de blé, Haricot
rouge, Huile, Maïs, Mélanges d'épices,
Oignon, Poivron rouge, Sel fin, Sucre
semoule, Tomate

Gluten, Sésame

Concombre Concombre

Crème anglaise Crème anglaise Lait, Oeufs, Soja

Emincé de filet de poulet Emincé de poulet

Fricassée de merlu Merlu Poissons

Fromage fondu Fromage portion Lait

Fruit de saison Pomme

Gaufre de Liège Gaufre Gluten, Lait, Oeufs

Gouda Bio Gouda Lait

Ile flottante Oeufs à la neige Oeufs

Macédoine de légumes Macédoine de légumes

Nuggets végétarien de blé Nugget végétal Céleri, Gluten, Soja

Omelette nature Omelette Oeufs

Pain Hot dog Pain hot dog Gluten

Paupiette de veau Paupiette de veau Soja, Sulfites

Perles de blé Coeur de blé, Huile, Sel fin Gluten

Petits pois, carottes et  pommes de terre Carotte, Eau, Huile, Oignon, Petit pois,
Pomme de terre, Sel fin

Pommes de terre cubes rissolées Pommes rissolées

RIZ CREOLE Huile, Riz indica, Sel fin

Saint Nectaire AOP Saint Nectaire Lait

Salade de perles de pâtes  napolitaine au
thon

Eau, Huile, Moutarde, Perles, Persil, Poivron
vert, Sel fin, Thon au naturel, Tomate,
Vinaigre de vin

Gluten, Moutarde

Salade mêlée Salade et mélange de salade

Sauce ketchup Ketchup

Sauce mayonnaise Mayonnaise Moutarde, Oeufs, Sulfites

Sauce tomate au cumin Cumin, Eau, Farine de blé, Margarine,
Oignon, Poivre gris, Sel fin, Tomate Gluten

Sauce à la lombarde
Crème fraîche, Eau, Estragon, Farine de blé,
Fumet de poisson, Huile, Oignon, Poivron
rouge, Riz d'or, Sel fin, Tomate

Gluten, Lait, Poissons

Sauce à la lombarde
Bouillon de volaille, Crème fraîche, Eau,
Estragon, Farine de blé, Huile, Oignon,
Poivron rouge, Riz d'or, Sel fin, Tomate

Céleri, Gluten, Lait

Saucisse de Strasbourg Saucisse de Strasbourg

Tomates et mozzarella Mozzarella, Persil, Tomate Lait
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Tomme grise Tomme Lait

Vinaigrette Eau, Huile, Moutarde, Sel fin, Vinaigre de
vin Moutarde, Sulfites

Vinaigrette au citron Concentré de fruit, Eau, Huile, Moutarde,
Sel fin, Vinaigre de vin Moutarde, Sulfites

Vinaigrette à l'aneth Aneth, Eau, Huile, Moutarde, Sel fin,
Vinaigre de vin Moutarde, Sulfites

Yaourt aromatisé Yaourt aromatisé Lait


